Herzlich Willkommen
bei uns im
Naturparkhotel Adler Barental

Wir freuen uns, Sie verwohnen zu durfen!

Ihre Familie Wimmer
mit allen guten Adlergeistern

Unsere Aperitifempfehlung

Hausgemachter Quitten-Likor @
mit Sekt
€7,50

Unsere Weinempfehlung
aus der 0,751 Flasche

2015er lhringer Fohrenberg Alter Rebe
Spatlese, trocken, 13,5% vol.”
Weingut Gerhard Karle, Ihringen, Kaiserstuhl

Karaffe 0,25 | 11,50 €
Flasche 0,75 | 33,00 €

Kiichenzeiten:

12.00 Uhr bis 21.00 Uhr
Von 14.00 Uhr bis 17.30 Uhr Angebot aus unserer kleinen Speisekarte.
Bestellannahme: 13.45 Uhr und 20.45 Uhr
Dienstag & Mittwoch Ruhetag!

Bitte haben Sie Verstandnis, dass wir Rechnungen
ausschlieBlich nur tischweise ausstellen konnen!
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Adler Schmankerl
fur daheim zum Mithehmen!

Adlers hausgemachtes Ganseschmalz
mit Apfeln und Zwiebeln wiirzig abgeschmeckt

Glas 450 ml
€ 5,50

Adlers Kornerbrot

Preis pro Laib € 7,00 ca. 1.100 g

Wir backen unser Kornerbrot mehrmals in der Woche frisch
und verwenden hierfur ausschlieBlich
regionales Roggenmehl und Natursauerteig.
Gerne konnen Sie unser Brot auch fiuir den Genuss daheim erwerben.

Brunch Termine

27. Januar 2019
[talienische Kostlichekeiten

) 24.Februar 2019
Osterreischische Spezialitaten

31. Marz 2019
[talienische Kostlichekeiten

Beginn 10.00Uhr
29,-€ pro Person (inklusiver Getranke)

Bitte rechzeitig reservieren!



Unser Adler-Menii

Feldsalat
mit gebratenen Gewdurzbirnen
und crossem Speck

Rosa gebratene Entenbrust
mit SuBkartoffelpuree
und Mandelbrokkoliroschen

Créme brilée
mit eingelegten Rotweinzwetschgen
und hausgemachtem Pistazieneis

Menupreis € 45,00

Unser regionales Menii

Rinderkraftbriihe
mit Streifen von Krauterpfannkuchen

Hausgemachte Rehbratwurst ~’
mit Apfelrotkraut
Kartoffelstampf

Adler’s Kirschwasserbomble

mit heiBem Sauerkirschragout

Mendupreis € 24,90

itte haben Sie Verstandnis dafur, dass es bei Umbestellungen
zu Preisaufschlagen kommen kann!
Je nach Beilage 2- 4 €, beim Anrichten auf 2 Teller 5,-€



. . . ein feines Siippchen

Petersilienwurzelsuppe @
mit gebratener Blutwurst
€ 8,20

Rinderkraftbriihe
mit Streifen von Krauterpfannkuchen \og
€6,20 P

Fruchtige Kiirbissuppe -
mit Kernen und Kernol o
€7,50 e

Terrine Goulaschsuppe
mit hausgebackenem Kornerbrot .@
€7,00 ,

Vorspeisen und leichte Kiiche . . .

Lauwarm gerauchertes Forellenfilet :
mit marinierter Roter Bete, FeldsalatstrauBchen, &
Sahnemeerrettich =

€12,50
Carpaccio vom Hirschriicken
mit Fleur de Sel und altem Balsamico mariniert, <
geriebener Parmesan i

€ 15,20

Feldsalat @
mit gebratenen Gewurzbirnen
und crossem Speck

€9,80
Knackige Blattsalate @
mit Adler‘s hausgemachtem Krauterdressing :
€6,20
Karamellisierter Ziegenfrischkase @

mit knackigen Blattsalaten und Ratatouillechutney
€12,60

Nt o ancn.



Ein rechtes Stiick Fleisch . . .

Rosa gebratene Entenbrust
mit SuBkartoffelpuree
und Mandelbrokkoliroschen
€ 29,00

Zarte geschmorte Kalbsbackle in Burgundersauce
mit hausgemachten Butterspatzle
und buntem Gemuse

€ 28,00
Schweinefilet
mit feiner Steinpilzrahmsauce, &3
& g

hausgemachte Spatzle
bunte Blattsalate
€ 26,90
kleine Portion € 24,80

Wiener Kalbsschnitzel
im Knuspermantel, Pommes frites
bunte Blattsalate
€ 27,00

Rinderfilet rosa gebraten
mit buntem Gemuse O
gebackenen Kartoffelecken
& Pfeffergewurzsauce
€ 33,00



Wilde Zeiten . . .

Rehniisschen rosa gebraten
mit Apfelrotkraut,
hausgemachten Rosmarinkartoffelplatzchen
Wacholderrahmsauce
€ 31,00

Ragout vom Hirsch
mit hausgemachten Butterspatzle
kaltgeruhrte Preiselbeeren
bunte Blattsalate
€ 21,50

Geschnetzeltes aus der Rehkeule
mit hausgemachten Haselnussknodel,
glasierte Apfelspalten
bunte Blattsalate
€ 27,90
kleine Portion € 25,30
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Fisch und fleischlos gliicklich . . .

Buntes Gemiise vom Markt
mit cremigen Risotto,
lauwarmen Ziegenfrischkase
€ 20,80

Lauchringer Filet vom Saibling
mit Kurbis-Risotto,
glasierten Lauchzwiebeln
€ 26,80

Hausgemachte Linguini
mit Kirschtomaten, Pinienkernen
und Basilikumpesto
mit Mozzarellakugeln
€ 21,00

Einfach lecker. . .

»,Knackig und knusprig“
zwei Schweineschnitzel mit knackigem Salat
€ 13,80

Hackfleischballchen
mit hausgemachten Nudeln
wirzigem Tomatensugo und geriebenem Bergkase
€ 14,80

Hausgemachte Rehbratwurst 7
mit Rotkraut,
Kartoffelstampf
€ 14,50



. . . das Sahnehaubchen!

Créme brilée
mit eingelegten Rotweinzwetschgen '% 3
und hausgemachtem Pistazieneis A
€ 10,50

Beschwipste Birne
hausgemachtes Birnensorbet mit Williams Brand "
und fermentiertem Pfeffer
€ 5,50

Dreierlei hausgemachte Sorbets
Blutorange, Birne, Himbeere
€9,50

Balsam fiir die Seele ;
Florentiner Eis und WalnuBeis &>
mit Sahnehaube und Elztéler Eierlikor " o 2
€ 8,50

Affogato
Espresso mit einer Kugel Vanilleeis von Eckhof
€5,70

Kugel Eis vom Eckhof in Horben nach Wahl @3
Vanille, Schokolade, Florentiner, Walnuf3, Stracciatella :
je Kugel € 3,20

Kleine Kaseauswahl
mit hausgemachten Chutneys
€12,90

Lust auf einen leckeren Obstbrand? - Gerne beraten wir Sie am Digestif Tisch!



Alle Produkte aus dem Naturpark Hochschwarzwald
und aus Baden-Wurttemberg
sind mit dem Logo der Naturparkwirte gekennzeichnet.

Unsere Lieferanten:

Metzgerei Kaltenbach Schallstadt Rind, Kalb & Schwein
Lindenbrunnenhof, Forchheim Gemuse, Obst, Kartoffeln
Schwarzwaldmilch, Freiburg Milch, Milchprodukte
Jagdpachter und Forstamt Reh und Rotwild

Forellenzucht Tress Lauchringen Lachsforelle, Saiblinge
Blattert-Muhle, Bonndorf Mehl und Getreide

Ebner Hausern Apfel- u. Fruchtsafte
Lindenbrunnenhof, Forchheim Eier von freilaufenden Huhnern
Eckhof in Horben Eiscreme

Spindler Goschweiler Schwarzwalder Bergkase

Sollten Sie von Lebensmittelunvertraglichkeiten betroffen sein (Allergien)
konnen Sie in unserer separaten Karte,
die enthaltenen Allergene und Zusatzstoffe der Gerichte gerne nachlesen.
Nur wenn Sie uns und unsere Mitarbeiter informieren,
konnen wir hierauf Rucksicht nehmen!

Kennzeichnungspflichtige Stoffe:
1= Coffein, 2= Farbstoff, 3= Konservierungsmittel, 4= SuBungsmittel,
5= Sulfite, 6= Chinin, 7= Nitrit, 8= Phosphat, 9= Rauch, 10= MilcheiweiB
11 =Alkohol




